ITALIANO

SEGAOSSI : MOD. SGR 1840 

CARATTERISTICHE TECNICHE

· Segaossi omologato 
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· Il piano di lavoro in acciaio inox   è facilmente smontabile. 

· Guidalama regolabile con riparo di sicurezza.  

· Spingicane amovibile
· Pulegge rimovibile  

· Motore Monofase tropicalizzato 1,2 CV ( 0,9 KW ) 50hz O 60hz. 

· Impianto elettrico Scheda bassa tensione 24 V

· Motore trifase ( a richiesta ) 

· Rpm 1400 / min   

· Lunghezza della lama 1840 mm.

· Altezza taglio 320 mm

· Piano di lavoro 410 x 410 mm

· Dimensioni macchina 530 x 420 x 910 mm

· Dimensioni imballo 950 x 450 x 450 mm

· Peso della macchina 40 kg.  

Macchina professionale dalle elevate prestazioni, ideale per: ristoranti, alberghi, comunità, mense collettive, e specialmente indispensabile alle macellerie. Realizzata con una struttura solida e affidabile, la macchina è dotata di tutti i sistemi di sicurezza e igiene richiesti dalle più severe Direttive CE.

La macchina e costruita in lega di alluminio, lucidata e anodizzata, con le parti interne molto accurati e arrotondate. La macchina e indicata per il taglio di carne con ossi, carne surgelata, pollame, pesce ecc.

La macchina e molto facile sia da usare che nella sostituzione della lama. 
La puleggia superiore e estraibile in modo da permettere una perfetta asportazione dei residui permettendo una eccellente pulizia all’interno della stessa. 
SEGAOSSI : MOD . SVR 1840

CARATTERISTICHE TECNICHE

· Il piano di lavoro in acciaio inox   è facilmente smontabile.  

· Guidalama regolabile con riparo di sicurezza.  

· Spingicane amovibile

· Pulegge amovibili.  

· Motore Monofase tropicalizzato  1,5 CV ( 1,1 KW ) 50hz O 60hz. 

· Impianto elettrico Scheda bassa tensione 24 V
· Motore trifase ( a richiesta ) 

· Macchina extra CE ( a richiesta CE )

· Rpm 1400 / min   

· Velocità di taglio 15 / min  

· Lunghezza della lama 1840 mm.
· Altezza taglio 320 mm
· Piano di lavoro 410 x 410 mm
· Dimensioni macchina 530 x 420 x 910 mm

· Dimensioni imballo 950 x 450 x 450 mm

· Peso della macchina 40 kg.  

Macchina professionale dalle elevate prestazioni, ideale per: ristoranti, alberghi, comunità, mense collettive, e specialmente indispensabile alle macellerie. Realizzata con una struttura solida e affidabile. La macchina e costruita in lega di alluminio, verniciata a polvere ad alta temperatura, colore molto elegante, le parti interne molto accurati e arrotondate. La macchina e indicata per il taglio di carne con ossi, carne surgelata, pollame, pesce ecc. La macchina e molto facile sia da usare che nella sostituzione della lama. La puleggia superiore e estraibile in modo da permettere una perfetta asportazione dei residui permettendo una eccellente pulizia all’interno della stessa. 

_1189710559

